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EINLEITUNG

FUHREND IN EFFIZIENZ
und Design in der Ktihlwelt

Mission
GEMM entwickelt und produziert professionelle Kaltelosungen fiir Gastronomie, Labore, Hotellerie und Einzelhandel. Das
Unternehmen steht fiir hdchste Qualitat, Zuverlassigkeit und Energieeffizienz.

Jedes Produkt wird mit dem Anspruch entwickelt, die Qualitdt von Lebensmitteln nachhaltig zu bewahren, betriebliche Ablaufe
effizienter zu gestalten und Ressourcen verantwortungsvoll zu nutzen. Prazision, technologische Innovationskraft und eine
konsequente Kundenorientierung bestimmen dabei das unternehmerische Handeln.

Vision

GEMM positioniert sich als globaler Referenzpunkt fiir professionelle Kaltetechnik - anerkannt fiir technische Exzellenz, kom-
promisslose Produktzuverlassigkeit, italienische Handwerkskunst und ein konsequentes Engagement fiir nachhaltige Innovation

Mit langjahriger Branchenerfahrung hat sich GEMM als fiihrender Hersteller professioneller Kiihltechnik fiir die Gastronomie
etabliert. Das moderne Werk mit einer Produktionsfliche von 8.500 m? bildet das Herzstiick eines dynamischen Unterneh-
mens, das in wenigen Jahren sowohl den italienischen als auch den internationalen Markt erfolgreich erschlossen hat.

Der Unternehmenserfolg basiert auf kontinuierlicher Innovation, hochster Produktqualitdt und einem klaren Bekenntnis zu
langfristiger Kundenzufriedenheit.
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INTRODUCTION
LEADER IN EFFICIENCY
and design in the refrigeration world

Mission:
GEMM designs and manufactures professional refrigeration solutions for restaurants, laboratories, hospitality, and retail,
combining quality, reliability, and energy efficiency. Each product is designed to preserve food quality, optimize daily
operations, and respect the environment. Precision, innovation, and customer care focus guide every company decision.
Vision: i ] : '

To become the global benchmark for professional refrigeration, recognized for engineering excellence, product reliability,
Italian craftsmanship, and a constant commitment to sustainable innovation.

With sbliq experience in the sector, GEMM has established itself as a leader in the production of refrigerated equipment for
professional catering. Its modern 8,500 sgm facility is the heart of a dynamic company that, in just a few years, has
conquered both the Italian and international market thanks to innovation, product quality, and an unwavering focus
on customer satisfaction.
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UBER UNS

GEMM: ein Unternehmen im
Dienste der Qualitat

ABOUT US
GEMM: a great company
at the service of quality

Seit Uber 25 Jahren richtet GEMM sein unternehmerisches Handeln konsequent auf Qualitat, Leistungsfahigkeit und Praxi-
snahe aus. Grundlage des Erfolgs ist der kontinuierliche Austausch mit den Anwendern sowie ein klares Bekenntnis zu Veran-
twortung, Fachkompetenz und Teamarbeit. Ein qualifiziertes und engagiertes Team bildet das Fundament des Unternehmens.
Jede GEMM-Technologie steht flr prazise Entwicklung, fundiertes Know-how und systematische Detailarbeit.

GEMM erflllt die vielfaltigen Anforderungen internationaler Markte durch hohe Produktqualitat, gezielte Investitionen in For-
schung und Entwicklung sowie den konsequenten Einsatz modernster Technologien. Klare Prozesse, technische Kompetenz
und Innovationsfahigkeit sichern dabei nachhaltige Wettbewerbsfahigkeit.

Eine besondere Starke des Unternehmens liegt in der Entwicklung und Realisierung leistungsfahiger, zukunftsorientierter
Kaltesysteme. Samtliche Komponenten - Konstruktion, thermodynamisches System, Verarbeitung und technische Ausfiihrung
- werden ganzheitlich geplant, technisch prazise ausgelegt und nach hochsten Qualitatsstandards umgesetzt.

For over 25 years, every decision by GEMM has been driven by a deep passion for excellence and a direct connection with those
who use its products every day. The company believes in people, in the value of collaboration, and in the strength of a united,
skilled, and motivated team. Behind every GEMM technology are expert hands, attentive eyes, and a daily commitment rooted

in listening, research, and attention to detail.

GEMM is able to meet the diverse demands of the global market thanks to the high quality of its products, constant investment
in research and development, and the use of the most advanced technologies, all supported by a young and dynamic staff.

A hallmark of the company is its ability to develop and create cutting-edge refrigeration systems, evaluating every single
aspect — structure, thermodynamic system, finishes, and technical details — by leveraging the most advanced technologies.

FORSCHUNG & ENTWICKLUNG

Mit einem klaren Blick fiir Markttrends
und auf Basis langjahriger Expertise ana-
lysiert GEMM kontinuierlich die Anforde-
rungen des Marktes. Auf dieser Grundlage
entwickelt das Unternehmen innovative
Produkte mit einem klaren Fokus auf
Leistungsfahigkeit, Energieeffizienz und
funktionale Praxistauglichkeit.

RESEARCH & DEVELOPMENT

Attentive to market trends and, thanks
to its acquired know-how, capable to
understand the needs, GEMM designs
and develops new products with a focus
on performance, energy savings and
functionality.

TECHNISCHES BURO

Die Planer des Technischen Biiros arbei-
ten mit modernsten 3D-CAD-Systemen,
um innovative und qualitativ hochwertige
Produkte zu entwickeln. Préazision in der
Planung, technische Kompetenz und eine
systematische Entwicklungsweise ge-
waéhrleisten praxisgerechte und leistungs-
fahige Ldsungen.

TECHNICAL OFFICE
The designers of Technical Office use the

most modern 3D design software solutions
to create innovative and quality products.

GEMM

PRODUKTION

Die Professionalitat, Erfahrung und das
Engagement des qualifizierten Produkti-
ons- und Technikpersonals tragen zu einem
sorgfaltigen Fertigungs- und Priifprozess
bei, der die Zuverldssigkeit der Endproduk-
te sicherstellt. Prazise Ablaufe, technische
Kompetenz und kontinuierliche Kontrolle
gewahrleisten hdchste Qualitdt und Funk-
tionssicherheit.

PRODUCTION

The professionalism, experience and
dedication of skilled production and technical
staff contribute to a careful production and
testing process that guarantees reliable final
equipment.



UBER UNS

2 A L R GEMM: das Unternehmen
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ABOUT US
GEMM: the company

In den letzten Jahren hat das Unternehmen eine starke Expansion erlebt, die es ermdglichte, das Werk in Codogné (TV) um
5.500 m? zu erweitern und zusitzlich ein zweites Werk in Vazzola (TV) mit 3.000 m? zu erwerben. Wichtige Investitionen in die
Produktionsanlagen, darunter beheizte Pressen und Hochdruck-Dosieranlagen, haben es dem Unternehmen daruber hinaus
ermoglicht, die Produktion auf Gber 8.000 Einheiten pro Jahr zu steigern.

In recent years, the company has undergone major expansion, allowing it to extend the plant in Codogné (Treviso) by 5,500 sqgm
as well as acquiring a second plant in Vazzola (TV) measuring 3,000 sgm. Furthermore, important investments in production
machinery, including heated platen presses and high-pressure dosing machines, have allowed the company to surpass 8000
pieces produced per year.



INNOVATION

INNOVATION BEWUSSTE
TECHNOLOGIE

Respekt vor der Umwelt und
Unterstutzung fur Fachkrafte

ININ[GIVZANRIGIN
CONSCIOUSHECGHNCLOGY:
Respect for the environment, support
for professionals

Sensibel fur den Umweltschutz hat sich GEMM der Reduzierung von Treibhausgasemissionen verschrieben und neue, umweltfreundli-
che Produktlinien entwickelt. Diese neuen Gerate verwenden alternative Kaltemittel wie R290 (Propan) und R744 (CO ), die bei gleicher
thermodynamischer Leistung den CO -Ausstofi deutlich reduzieren und so zur Begrenzung der globalen Erderwarmung beitragen.

GEMM, being sensitive to environmental protection, has committed itself to reducing greenhouse gas emissions into the
atmosphere by developing new lines of eco-friendly products. These new appliances use alternative refrigerants such as R290
(propane) and R744 (C02) which, while ensuring the same thermodynamic performance, allow for a reduction in carbon dioxide
emissions and contribute to containing the global temperature of the planet.
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Design

Ein entscheidender Erfolgsfaktor von GEMM ist die Konstruktion, die vollstandig im operativen Zentrum des Unternehmens er-
folgt. So konnen Kundenanfragen schnell beantwortet, neue Konzepte entwickelt und bestehende Gerate neu gestaltet werden.
Auf diese Weise ist GEMM in der Lage, jedes Produkt individuell anzupassen, ohne dabei Zuverlassigkeit und das charakteristi-
sche, anspruchsvolle Design aus den Augen zu verlieren.

Design

A crucial part of GEMM's success is our fully in-house design process, which allows us to quickly respond to customers’
specific demands by developing new concepts or by redesigning and adapting existing appliances. This approach enables
GEMM to customize any product while maintaining the reliability and distinctive design that characterize its brand

Energieeffizienz

Fiir GEMM hat die Entwicklung energieeffizienter Kiihlsysteme hochste Prioritat. Dies wird erreicht durch den Einsatz
von F-Gas-freier Polyurethan-lsolierung, hocheffizienten Kompressoren, LED-Beleuchtung, elektronischen Steuerungen
zur Optimierung des Geratebetriebs, thermisch isolierten Niedrig-Emissions-Glasern sowie Inertgas. Prazise Planung
und hochwertige Komponenten gewahrleisten maximale Energieeinsparung und Betriebssicherheit.

Energy efficiency

In GEMM it is very important to design and develop efficient refrigeration systems that ensure energy savings.
This performance is achieved through the use of F-gas-free polyurethane insulation, high-efficiency compressors, LED lighting,
electronic control panels that optimize equipment operation, low-emissivity thermal barrier glass, and inert gases.

Zertifiezierungen

Seit 2005 ist GEMM nach IS0 9001 zertifiziert, vergeben von renommierten Organisationen wie IMQ, einer der fiihrend-
en italienischen Stellen fir Zertifizierungen, Inspektionen und Labortests. Dies garantiert ein strenges und sicheres
Vorgehen mit dem Ziel, die Effizienz der Produktionsprozesse kontinuierlich zu verbessern.

Certifications

Since 2005, GEMM has obtained I1SO 9001 certification from prestigious bodies such as IMQ, one of the leading Italian
organizations for certifications, inspections and laboratory testings, ensuring a rigorous and safe way of operating, with
the goal of continuously improving the efficiency of the production process.




PRODUKTION

GEMM: Ein komplettes Sortiment fur den Gastronomiebereich

Konditorei, Gelato, Catering und Pizzeria GEMM ist in diesen Bereichen ein Schlisselakteur, dank eines kemple,tten' Sortiments
an Geraten mit durchdachtem Design, hoher Funktionalitat und maximaler Zuverlassigkeit.

Von Kiihltheken und -schranken tber Schockfrostern und modulare Kihiraume bis hin zu Geraten fiir die Teiggarung sowie
Vitrinen fir Wein, Dry-Aging, Wurstwaren und Kase: jede Losung ist darauf ausgelegt, hochste Vielseitigkeit, Flexibilitat und
Zuverlassigkeit in jeder Umgebung zu bieten.

Die GEMM-Gerate sind ergonomisch gestaltet und benutzerfreundlich und eignen sich ideal fir professionelle Kiichen, Kondi-
torei- und Gelatolaboratorien, Backereien sowie Pizzerien. Sie stellen zuverlassige und leistungsstarke Arbeitswerkzeuge fur
den professionellen Einsatz dar.

PRODUCTION
GEMM: a complete range for food service

Pastry, Gelato, Catering, and Pizzeria: the sectors in which GEMM is a key player, thanks to a complete range of equipment with
refined design, functionality, and reliability.

From refrigerated counters and cabinets to rapid blast chillers, from modular cold rooms to equipment for proofing, up to
display cases for wine, dry aging, cured meats, and cheese: every solution is designed to offer maximum versatility, flexibility,
and reliability in any setting.

GEMM equipment, designed with attention to ergonomics and ease of use, is ideal for professional kitchens, pastry and gelato
laboratories, bakeries, and pizzerias, representing a reliable and high-performance work tool.

GEMM



Ein komplettes Sortiment an Geraten fur Lagerung, Kihlung und Teiggarung, speziell fur die Konditorei- und Backereibranc-
he entwickelt. Hochleistungs-Arbeitstische, Schranke, Kihlraume und Schnellkihlanlagen bieten vielseitige und zuverldssige
Losungen, die den Arbeitsalltag erleichtern und gleichbleibend perfekte Produkte gewahrleisten.

A complete range of equipment for preservation, storage, and proofing, designed for the pastry and bakery world. High-
performance tables, cabinets, cold rooms, and blast chillers provide versatile and reliable solutions, created to simplify
daily work and ensure consistently perfect products.
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DELICE DELICE PLUS
Kiihlschranke fiir 60x40 und 60x80 Bleche Kihlschranke mit praziser Luftfeuchtigkeitsregelung
Upright cabinets for 60x40 and 60x80 cm trays fur Bleche 60x40 und 60x80

Upright cabinets with humidity control for 60x40 and 60x80 cm trays
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Shockfroster Basic Version
Blast freezers Basic Version

NEW RUNNER MAXI

Shockfroster fiir Wagen
Blast freezers for Trolleys

LABOR

Kihltische EN fiir 60x40 Bleche
Refrigerated EN counters for 60x40 cm trays

E

Géarunterbrecherschrénke fiir 60x40 und 60x80 Bleche
Retarder prover cabinets for 60x40 and 60x80 cm trays

NEW RUNNER TOP

Shockfroster Top Version
Blast freezers Top Version
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SPACE ROLL-IN

Roll - in Kiihlschranke
Roll- In upright cabinets
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PLANET

Garunterbrechertische fiir 60x40 Bleche
Retarder prover counters for 60x40 cm trays

PLANET

Garunterbrecherzelle fir Wagen
Retarder prover room for trolleys
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NEW RUNNER BASIC

Basic Shockfroster Version fiir 5 lt Icebehéltern
Blast freezers Basic Version for 5 It icecream containers
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DELICE (ARG/40-41)

Eis- Tiefklihlschranke 900L - Kapazitat fur 54 Icebehaltern a 5L
Icecream upright cabinets 900 lt- capacity 54 containers of 5 lt each
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SPACE

GN 2/1 Kiihlschrank mit 60mm Isolationsstarke
GN 2/1 Upright cabinets with 60 mm thickness

NEW RUNNER TOP

Top Shockfroster Version fiir 5 lt Icebehéltern
Blast freezers Top Version for 5 lt icecream containers
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DELICE (ARG/30)

Eis- Tiefklihlschranke 750L - Kapazitat fir 54 Icebehaltern a 5L
Icecream upright cabinets 750 lt- capacity 54 containers of 5 lt each
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Schockfrosten und Lagerung sind grundlegende Arbeitsschritte in Eisdielenlabors und spielen eine entscheidende Rolle fir
Produktqualitat, Lebensmittelsicherheit und Haltbarkeit. Um diesen Anforderungen gerecht zu werden, hat GEMM modernste
Gerate entwickelt - darunter Schockfroster sowie Lager- und Kihlschranke fur Speiseeis und Rohstoffe. Die leistungsstarken
Losungen gewahrleisten eine prazise Temperaturfuhrung und einen optimalen Produktschutz. Durch verschiedene verfugbare
Ausfihrungen konnen Labors die passende Option fur ihre raumlichen und betrieblichen Anforderungen wahlen. Mit ihrer Ver-
bindung aus Funktionalitat, Zuverlassigkeit und anspruchsvollem Design sind GEMM-Gerate ein unverzichtbares Werkzeug fir
alle, die kompromisslos auf gleichbleibende Spitzenqualitat setzen.

Blast chilling and storage are essential processes in gelato laboratories, crucial to ensuring product quality, safety, and
longevity. To meet these needs, GEMM has developed state-of-the-art equipment, such as blast chillers and storage cabinets
for gelato and raw materials. Designed for high performance, these solutions provide precise temperature control and
maximum product protection. With multiple versions available, laboratories can choose the best suited option for their space
and professional requirements. Combining functionality, reliability, and refined design, GEMM equipment is an indispensable
ally for those striving for consistent excellence and quality.
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GASTSTATTENGEWERBE/CATERING

Leistungsstark, robust und mit hochster Sorgfalt gefertigt - die professionellen Kiichengerate von GEMM stehen flir das Beste
der gesamten Produktpalette. Durchgangige Linien aus Untergestellen, Arbeitstischen, Kihlschranken, Schockfrostern und
modularen Kihlraumen sind darauf ausgelegt, selbst hochste Anspriche der Gastronomie zu erfullen. Sie bieten zuverlassige
und vielseitige Arbeitsmittel, mit denen in der Kiiche keine Kompromisse eingegangen werden mussen.

High-performing, powerful, and finished with meticulous attention to detail, GEMM's professional kitchen equipment
represents the best of the range. Complete lines of bases, tables, refrigerated cabinets, blast chillers, and modular cold rooms

are designed to satisfy even the most demanding restaurateurs, providing reliable and versatile tools to achieve perfection in
the kitchen.

NEW ATLAS ATLAS PLUS
GN Kiihltische 600mm und 700mm tief GN Kiihltische mit 760mm Korpushdhe
GN refrigerated counters 600 and 700 mm depth GN 1/1 refrigerated counters with body H 760 mm

SPACE

GN 2/1 Kiihlschrank mit 60mm Isolationsstérke
GN 2/1 Upright cabinets with 60 mm thickness

NEW RUNNER BASIC

Basic Version Shockfroster
Blast freezers Basic Version

NEW RUNNER MAXI

Shockfroster fiir Wagen
Blast freezers for Trolleys

BASIC

GN 1/1 Kiihlunterbauen
GN 1/1 refrigerated snack basis
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SPACE PLUS

GN 2/1 Kiihlschrank mit 80mm und 95mm
Isolationsstadrke (XPN/70 Energieklasse A)
GN 2/1 upright cabinets with 80 mm and 95 mm
thickness (XPN/70 in energy class A)

NEW RUNNER TOP

Top Version Shockfroster
Blast freezers Top Version

SPACE ROLL IN

Roll- In Kiihlschrénke
Roll- In upright cabinets
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IGLOO

Modulare Kiihlrdume — Wandstarke 80/100 mm
Modular cold rooms thickness 80/100 mm



UNIVERSAL

Modular Pizzatische
Modular pizza counters

NEW SMART FAST FOOD

Fast -food Tische mit 720 und 820 mm Tiefe
Fast-food counters with 720 and 820 mm depth
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SPACE

GN 2/1 Kiihlschrénke mit 60mm Isolationsstérke
GN 2/1 Upright cabinets with 60 mm thickness
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PLANET

Garunterbrechertische fiir 60x40 Bleche/ Behéltern
Retarder prover counters for 60x40 cm trays/ containers

NEW SMART

GN 1/1 Pizzatische
GN 1/1 pizza counters
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DISPLAY

Kihlaufsatzvitrine fiir GN Behaltern
Refrigerated display cabinets for GN containers

IGLOO

Modulare Kiihlrdume — Wandstérke 80/100 mm
Modular cold rooms thickness 80/100 mm

PLANET

Garunterbrechertische fiir 60x40 Bleche/ Behéltern
Retarder prover counters for 60x40 cm trays/ containers

GEMM wurde als auf die Herstellung von Pizzatresen spezialisiertes Unternehmen gegriindet und bietet heute eine vol-
Istandige und modulare Geratelinie fur Vorbereitung, Lagerung und Teiggarung an, die speziell fir Pizzerien und Schnellre-
staurants konzipiert wurde. Die Tresen sind in EN- oder GN-Innenmafien erhaltlich und konnen durch ein breites Sortiment

an gekuhlten Toppingaufsatzen erganzt werden - wahlweise mit gebogenen oder geraden Glasablagen - fir maximale
Praktikabilitat und Funktionalitat in jedem Arbeitsumfeld.

GEMM was founded as a company specialized in the production of pizza preparation counters and now offers a complete
and modular line of equipment for preparation, storage and dough proofing, designed for pizzerias and fast foods outlets.
The counters are available with EN or GN internal dimensions and can be complemented with a wide range of refrigerated

topping displays, featuring either curved or straight glass shelves, ensuring maximum practicality and functionality in every
working environment.




BRERA Wein Library
®  Die Kunst, Wein zu konservieren

. BRERA Wine Library
The art of preserving wine
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Ein Diamant aus Licht und italienischer Eleganz.

Die BRERA Wine Library erhebt die Weinlagerung zum Erlebnis: elegant, modular und zeitlos. Fir Weingtiter, Weinbars und Restaurants
ist sie weit mehr als ein gekihltes Schauexponat - sie ist eine Blihne, die jede Flasche ins rechte Licht riickt, mit der unaufdringlichen
Prazision modernster Technik und dem unverganglichen Reiz zeitloser Gestaltung.

A diamond of light and Italian style.
BRERA Wine Library transforms wine preservation into an experience: elegant, modular, and timeless. For wineries, wine bars, and
restaurants, it is more than a refrigerated showcase - it is a stage that enhances every bottle, with the discreet perfection of technology

and the eternal charm of design.
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BRERA Display Kollektion
Eleganz, die jede Exzellenz steigert

BRERA Display Collection
Elegance that enhances every excellence
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Eine Seele, endlose Mdglichkeiten. Die BRERA Display-Linie vereint die Raffinesse italienischen Designs mit der Vielseitigkeit modernster
Technik und bietet mafigeschneiderte Losungen fiir jede gastronomische Exzellenz.

BRERA Wine Display: die Vitrine, die die Schonheit des Weins in Szene setzt und sein Wesen bewahrt.

BRERA Dry Aging: die perfekte Biihne fiir die Fleischreifung - mit Stil und Prazision.

BRERA Cured Meats & Cheeses: der ideale Rahmen, um die Aromen der Tradition zu bewahren und zu prasentieren.

Eine einzige, leuchtende und zeitlose Asthetik - geschaffen, um jedes Produkt mit derselben unverwechselbaren Eleganz zu inszenieren
und aufzuwerten.

One soul, endless possibilities. The BRERA Display line blends the refinement of Italian design with the versatility of technology,
offering tailored solutions for every gastronomic excellence.

BRERA Wine Display: the showcase that highlights the beauty of wine and preserves its essence.

BRERA Dry Aging: the perfect stage for meat maturation, with style and precision.

BRERA Cured Meats & Cheeses: the ideal frame to preserve and present the flavors of tradition.

A single luminous and timeless aesthetic, created to showcase and enhance every product with the same unmistakable elegance.




DISTRIBUTION

GEMM weltweit

DISTRIBUTION
GEMM worldwide

80 LANDER WELTWEIT

Dank seines umfassenden Fachwissens und seiner technischen Kompetenz ist GEMM heute in Italien und in mehr als 80
Landern weltweit prasent. Im Laufe der Jahre hat das Unternehmen die Werte italienischer Gestaltung und Fertigungs-
qualitat auf den globalen Markten etabliert - vom Fernen Osten bis nach Ozeanien, von Afrika bis nach Amerika. Grund-
lage dieses Erfolgs ist das gewachsene Vertrauen in ein flachendeckendes Netz aus qualifizierten und erfahrenen
Fachhandlern, sorgfiltig ausgewahlt aus den renommiertesten Fachleuten der Branche. Uber dieses Netzwerk stehen GEMM-
Produkte nicht nur flr Zuverldssigkeit und Qualitat, sondern auch fir einen kompetenten und zuverldssigen Kundendienst.

GEMM: ein italienisches Produkt fiir Markte in aller Welt!

80 COUNTRIES WORLDWIDE

Thanks to its expertise and technical know-how, GEMM is now present in Italy and in more than 80 countries worldwide. Over
the years, the company has brought the value of Made in Italy design and technology across the globe, reaching major international
markets from the Far East to Oceania, and from Africa to the Americas. This achievement has been made possible by the trust
placed in a widespread network of qualified and established dealers, selected among the best professionals in the industry.
Through them, GEMM products guarantee not only reliability and quality but also attentive and timely after-sales service.

GEMM: an Italian product for markets all over the world!
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GEMM S.r.l. Unipersonale
C.F/P.IVA 03441880261

Via del Lavoro, 37 - 31013 Codogné (TV) - Italy
T. +39 0438 778504 - info@gemm-srl.com
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