
Masterpiece of performance 
and customization.

CORE

DE



EINFACHE 
AUSWECHSLUNG

ZUBEHÖR:
MIXERHALTER

INDIVIDUELL 
ANPASSBARE 
FARBE DER TÜREN 
UND VORDERSEITE

TÜR MIT  
PUSH-PULL-
ÖFFNUNG

FÄCHER IN HYGIE-
NEAUSFÜHRUNG

Core. 
Eine charakterstarke Lösung.

EDELSTAHL  
AISI 304  
STÄRKE 30/10

ZUBEHÖR: 
STECKDOSEN

ZUBEHÖR: 
WANNE FÜR  
KOCHLÖFFEL

INDIVIDUELLE  
ANPASSUNG MÖGLICH 
(Logo/Concept des Restaurants  
oder Chefkochs)



MEHR DAZU AUF TECNOINOX.IT

GARLÖSUNGEN
Sie können alle elektrischen Garfunktionen* von Tecnoinox der Produktreihen 
Tecno90 und Tecno74 wählen: Induktionskochfelder, Grillplatten, Grillroste, 
Fritteusen, Nudelkocher, Bain-Marie usw.

FARBEN
Mit Core können Sie sich jeden Farbwunsch erfüllen, da die Möglichkeit besteht, 
die Türen und Vorderseite aus Stahl im gewünschten Farbton zu lackieren.

FINISH DER ARBEITSPLATTE, SEITENWÄNDE UND PROFILE
Satiniert, Vibration, hochglanzpoliert, sandgestrahlt.

ZUBEHÖR UND OPTIONEN 
Wasserhahn, Steckdosen, Abstellgitter, Mixerhalter, Salamanderhalter, Wanne 
für Kochlöffel.

FÄCHER IN HYGIENEAUSFÜHRUNG
Fächer in Hygieneausführungen H1, H2 und H3 erhältlich.

PROJEKTSTUDIE
Jede Core-Kombination wird basierend auf der Konfiguration und 
Zusammenstellung der ausgewählten Geräte einer Machbarkeitsstudie 
unterzogen.

Core ist ein perfekter Ausdruck von Individualität: ein einzigartiges, 
modulares System, das Design, Leistung und Funktionalität kombiniert, um 
den Bedürfnissen und Ansprüchen von Profiköchen zu entsprechen.

* Gasgeräte mit Zertifizierung nach Abschluss des Projekts erhältlich.

Gute Gründe für  
Core



Pures Design
Core ist ein Inbegriff von Individualität und wurde speziell entwickelt, 
um den unterschiedlichsten Design-Ansprüchen von Chefköchen und 
Gastronomen zu entsprechen. Ausrüstung, Abmessungen, Oberflächen, 
Struktur, Farben... alles kann basierend auf einem spezifischen Projekt 
ausgewählt werden, damit jeder seine Traumküche gestalten kann.

Ein System, in dem hochwertige Tecnoinox-Technologie, unsere Erfahrungen mit 
Modulküchen und die Leidenschaft für kundenspezifische Lösungen stecken, die sich 
durch Einmaligkeit und Robustheit auszeichnen. 

Core charakterisiert sich genau dadurch: eine durchgehende Arbeitsfläche und ein 
modulares System.

Hygiene ohne Kompromisse
Die fugenlose Oberfläche von Core ist schnell und einfach zu reinigen, 
während die Fächer in Hygieneausführung eine bequeme Reinigung auch 
der entlegensten Innenräume und Ecken ermöglichen. 
Auf diese Weise können bei Arbeitsende Zeit und Ressourcen eingespart 
und gleichzeitig höchste Hygiene und eine ordentliche Arbeitsumgebung 
garantiert werden. 

Einfache Installation
Alle Core-Module sind mit einem einzigen Anschlussbereich ausgestattet, 
wodurch die Verbindungen mit der Wasser-, Strom- und Gasleitung* 
vereinfacht werden.

Core. Durchgehende Arbeits-
fläche, modulares System.

Modulares System
Core ist ein einzigartiges, modulares System, das sich durch die hochwertige 
Technologie der Gas- und Elektrokochfelder von Tecnoinox, eine 
durchgehende Arbeitsfläche, Fächer in Hygieneausführung sowie analoge 
und digitale Steuerungen auszeichnet. 
Die Geräte sind flächenbündig und ohne Schweißnähte eingebaut,  
so dass Wartungseingriffe, Auswechslungen und Erweiterungen auf einfache 
Weise und ohne Veränderungen der Struktur vorgenommen werden können.
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Italienische  
Qualität für  
Profiküchen.
Tecnoinox ist ein führendes italienisches 
Unternehmen, das seit 1984 modulare Küchen, 
Salamander und Kombidämpfer für den 
Gastrobereich entwickelt und herstellt. 

Seine Einzigartigkeit besteht unter anderem darin, 
dass der gesamte Produktionsprozess an der 
Betriebsstätte in Porcia, Friaul-Julisch Venetien, 
durchgeführt wird. Hier erreicht das umfassende 
und konsolidierte Knowhow des Unternehmens im 
Bereich Gastroküchen seinen höchsten Ausdruck. 
Unsere Qualität wird durch eine hohe 
Detailgenauigkeit und Innovationsfreude garantiert, 
die seit jeher die Arbeitsmethoden, Entwürfe und 
Produktion von Tecnoinox charakterisieren 

Tecnoinox entwickelt und produziert 
kundenspezifische Küchensysteme, die die 
individuellen Ansprüche von Chefköchen, 
Gastronomen und HoReCa-Akteuren erfüllen.


