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ITINERIS ist mehr als eine normale mobile Küche: 
es handelt sich um eine perfekte Ergänzung Ihrer 
Profiküche, die speziell entwickelt wurde, damit 
Sie Ihre kulinarischen Künste auch im Freien unter 
Beweis stellen und dem Publikum mitreißende, 
stimmungsvolle Erlebnisse schenken können. 

ITINERIS ist nicht nur für besondere Events  
und Showcooking ideal, sondern erweitert auch 
die Einsatzmöglichkeiten im Außenbereich  
und kombiniert die Stabilität und Zuverlässigkeit 
der Profiküchen von Tecnoinox mit der Flexibilität 
und Vielseitigkeit mobiler Kochstationen.

ITINERIS

Entdecken 
Sie die Haute 
Cuisine, 
überall.
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Die 
Profiküche für 
Außenbereiche.

ITINERIS ist die leistungsstarke und zuverlässige Profiküche 
von Tecnoinox für den Außenbereich. 

Nicht nur eine „Küche auf Rädern“, sondern „mobile 
Professionalität“: die Freiheit, seine Kochkünste überall 
mit der gleichen Qualität und Präzision wie in einer normalen 
Küche zum Ausdruck zu bringen.

ITINERIS
MOBILE 
PROFESSIONALITÄT

VIELSEITIGKEIT 
UND FUNKTIONALITÄT 

KOMBINIERBARKEIT
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Mit ITINERIS kennt 
kulinarische Qualität  
keine Grenzen.  
Die Outdoor-Küche  
vereint Stabilität, 
durchdachtes Design  
und moderne Technologie 
für Spitzenleistung  
an jedem Ort. Ob Catering, 
Event oder Messe: ITINERIS 
ist leicht zu transportieren 
und liefert die gleiche Qualität 
und Zuverlässigkeit 
wie eine stationäre Küche. 
Ihr markantes Design 
macht jede Zubereitung 
zum Blickfang und rückt die 
Gerichte perfekt ins Licht.

ITINERIS ist die mobile 
Profiküche für Köche, die 
ihr Angebot nach draußen 
erweitern wollen. Ob 
Event, Catering oder neue 
Serviceideen – ITINERIS 
bringt die gewohnte 
Tecnoinox-Qualität überall 
dorthin, wo sie gebraucht 
wird. Leistungsstark, 
vielseitig und effizient.

Die mobile Küche ITINERIS kann aus 
40 cm Modulen zusammengestellt 
werden und ist in zwei Versionen  
mit 3 oder 4 Modulen erhältlich.
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Serienmäßige Spritzwand.  
Auf Anfrage mit niedrigerer Spritzwand. 

Neutrale Fächer.

Integrierter Kühlunterbau,  
auf Anfrage nur beim 160 cm  
Modell möglich.

Rollen aus Edelstahl,  
Durchmesser 12,5 cm, Breite 3 cm. 
Mit und ohne Bremse.

Utility Top: klappbare seitliche 
Arbeitsfläche zur Platzoptimierung 
(Anbringung an beiden Seiten möglich: 
eine rechts und eine links).

VERFÜGBARE EXTRAS 
FÜR IHRE MOBILE KÜCHE:

Kundenspezifische Gestaltung mit 
eigenem Logo an der Spritzwand 
(Vorder- und Rückseite).

Wagen für Gasflasche.

MODULARITÄT 
UND FLEXIBILITÄT

INDIVIDUELLE 
FARBAUSWAHL

ITINERIS lässt sich mit den 
Modulen der Serie T74 
kombinieren und erweitern. So 
können bis zu vier Funktionen 
frei gewählt und miteinander 
verbunden werden.  
Individuell abgestimmt auf 
die praktischen und kreativen 
Anforderungen von Köchen 
und Kunden. Diese Flexibilität 
sorgt in jeder Umgebung für 
optimale Raumnutzung und 
effiziente Arbeitsabläufe.

ITINERIS überzeugt nicht 
nur mit Leistung, sondern 
auch mit Design. Türen, 
Seitenwände, Front und 
Spritzschutz lassen sich in 
vielen RAL-Farben gestalten. 
So wird jede Outdoor-Küche 
zum Unikat. Abgestimmt auf 
Markenauftritt und Ambiente, 
mit perfekter Verbindung aus 
Technologie und Ästhetik.

160 cm120 cm


